Willkommen in unserem chinesischen Restaurant!

Tauchen Sie ein in die vielfaltige Welt der chinesischen Kiiche.
Bei uns erwarten Sie traditionelle Gerichte, authentisch zubereitet nach originalen

Rezepten — mit Liebe, Sorgfalt und frischen Zutaten.

Ob wiirzig, mild oder siiB-sauer — hier finden Sie etwas fiir jeden Geschmack. Lassen Sie

sich verwohnen und genielen Sie die Aromen Chinas mitten in Berlin-Spandau!

Wir freuen uns auf lhren Besuch und wiinschen Ihnen einen guten Appetit!



Jt % v (Béijing ya)
Peking-Ente

Eine ganze Peking-Ente (fiir 3—4 Personen) — 75,00 €

Sorgfaltig gegrillte Ente, in dlinnen Scheiben geschnitten, serviert mit Pfannkuchen, Gurken- und

Lauchstreifen sowie spezieller Peking-Sof3e.

So wird die Peking-Ente gegessen: Nehmen Sie ein Pfannkuchenblatt, bestreichen Sie es mit der Peking-
SoRe, legen Sie Lauchzwiebeln, Gurkenstreifen und eine Scheibe Entenfleisch darauf. Rollen Sie den

Pfannkuchen zusammen und geniel3en Sie ihn.

K4% (Huoguo)

Hot Pot - Der beriihmte Feuertopf aus Sichuan

25,00 € pro Person

Mogen Sie Fondue? Dann probieren Sie unsere Haus-Spezialitat — den Sichuan-Feuertopf! Der Hot Pot
steht nicht nur liber einer Flamme, sondern steht auch fiir die feurige Scharfe der Saucen, die wir

gerne nach lhrem Geschmack anpassen.

Die typische Scharfe vieler Gerichte entsteht durch reichlich Chili und den einheimischen Sichuan-Pfeffer
(botanisch kein Pfeffer, sondern ein Rautengewachs und mit Zitruspflanzen verwandt). Im Gegensatz zu

Chili-betaubt er kurzzeitig die Zunge und erzeugt ein angenehmes Kribbeln — ohne tranende Augen.

Unser Hot Pot wird in einem geteilten Topf mit zwei Suppen serviert:

- Scharfe Suppe (wiirzig & feurig) 4 4
--Milde Suppe (aromatisch & sanft)

Waihlen Sie lhre Zutaten selbst aus:

Groligarnelen, Tintenfisch, Muscheln, Hiihnerbrust, Rindfleisch, Lammfleisch, Fischfilet, Glasnudeln,

Tofu, Pilze und frisches Saisongemiise.

j leicht scharf JJ scharf



Mittagskarte - Dienstag bis Freitag 12:00 bis 16:00 Uhr

* auller an Feiertagen

* Serviert mit sauer-scharfer Suppe oder Mini-Friihlingsrolle + Obstsalat

M1

M2

M3

M4

M5

M6

M7

M8

M9

M10

M11

Knusprige Ente mit Gemiise (.7

Knusprige Ente mit siiB-saurer Sauce, Ananas & Gemiise (A F.4,6)

Gebackene Hithnerbrust mit Gemiise .7

Gebackene Hiihnerbrust mit siiB-saurer Sauce, Ananas & Gemiise (A F.4,6)

Teriyaki-Hiihnerkeule — gebacken mit Teriyaki-Sauce

Rindfleischstreifen intensiv gebraten mit Gemiise .51 g

Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln .7

Schweinefleisch zweimal gebacken mit Gemiise und Knoblauch (*.F) g

Frittierter Tofu mit Sojasprossen & Erdnusssauce .7

Gebratener Eierreis mit Hiihnerfleisch & Gemiise (A F 0

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch & Gemiise (. F 0

11,50 €

11,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €

9,50 €

8,90 €

8,90 €



Spezialitaten-Meniis fiir 2 Personen

Reistafel ».n—34,00 €

Sauer-scharfe Suppe

Knusprige Ente mit Gemuse
Gebratener Brokkoli mit Knoblauch
Hihnerfleisch mit Curry

Schweinefleisch ,zweimal gebacken” mit stiR-
saurer Sauce

Gebackene Banane mit Eiscreme

Peking-Ente-Menii 7 - 50,00 €
- Sauer-scharfe Suppe

- Guo Tie (6 Stlick gebratene Maultaschen mit
Schweinefleisch und Gemise)

- Peking-Ente mit Pfannkuchen, Gurken- und
Lauchstreifen, Peking-Sole

- Gebackene Banane mit Eiscreme

# 3% (Tanglei)

1 B (Suanla tang) J

Sauer-scharfe Suppe “ 6

2 & 3% (Danhua tang)

Suppen

4,50 €

4,50 €

Eierblumensuppe mit Hiihnerfleisch und Gemiise ©

3 A % (Rouwan tang)

4,80 €

Fleischkl6Bchen-Suppe mit Morcheln und Glasnudeln

rakt % (Hantun tang)

4
Wantan-Suppe mit Schweinefleisch »
5 ¥FARAE M (Xia huntun tang)

Garnelen-Wantan-Suppe (.0)

#&##8% (Tai hdixian tang) 4
6  Tom Yam Gung ©

4,80 €

5,80 €

5,80 €

Garnelen-Suppe mit Kokosmilch und Thai-Krauter



10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

AT & (Qian can)
Vorspeisen
¥F (Xiapian)
Krupuk .o
Garnelen-Chips
A& (Xiao chunjuan)
Mini-Friihlingsrolle mit Gemiise «.»

¥ 2 & 3 (Mangguo sela)
Gemischter Salat mit frischer Mango s

YE 484k (Zha hantun)

Frittierte Wantan mit Schweinefleischfiillung und siiB-saurer Sauce ® 7

¥ X ¥FA%5E (Zha daxia hantun)

Frittierte Wantan mit Garnelenfiillung und sii3-saurer Sauce «.%o)

%%, (Shadié ji)
Saté-Huhn &.en)
4 gegrillte HilhnerspieRe mit Erdnusssauce

440k (Guotie)

Gebratene Maultaschen mit Schweinefleisch und Gemiise ©»

6 Stiick

¥ 8 He & (Tangcu paign)
Schweinerippchen in sii3-saurer Sauce ®.7

* #4f R (Fuqi feipian) g
Gekochtes Rindfleisch und Kutteln st
mit Sellerie, Chilidl und Koriander

2 K3 (Koushui ji) 4
Hiihnerkeule mit Chiliol «.»

7### N\ (Liangban huanggua) 4
Gurkenstreifen «.n
sauer-scharf mit Chiliol und Knoblauch

7 # 2 F (Liangban dougan) 4
Geraucherter Tofu mit Gemiise und Chiliol «.»
bt (Béijing ya)

Peking-Ente .7

6 Pfannkuchen, Gurken-, Lauchstreifen, Peking-SoRe

3,50 €

4,20 €

6,50 €

4,50 €

550 €

550 €

550 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €

5,00 €

5,00 €

18,00 €



30

31

32

33

34

35

40

41

42

43

44

g K (Ya lei)
Entengerichte

¥ & ¥ 78 (Chaomian zha ya)
Knusprige Ente mit gebratenen Nudeln und Gemiise .%.c)

& ¥ 1 (Bolud ya)

Ananas-Ente .r456)

Knusprige Ente mit stiB-saurer Sauce in Ananas serviert
B XE 78 (Suzha ya)

Knusprig frittierte Ente .

mit feinem chinesischem Gemiise und Austernsauce
¢y R 7S (Hong gali ya) 4 4
Rote-Curry-Ente «.»

Knusprige Ente mit rotem Curry, Kokosmilch und frischen Krautern
okt (Lawei ya) .

Hot-Chili-Ente «.»

Gebackene Ente mit Thai-Basilikum, Chili und Knoblauch
AN ZE X7 (Babao zha ya) 4

Knusprige Ente mit ,, Acht Kostbarkeiten” (.70

Mit Garnelen, gemischtem Fleisch, Gemise, Chili und Knoblauch — auf heilRer Platte

serviert

2P K (Niarou leéi)
Rindfleischgerichte

F X4 A (Gan chao niarou) 4
Rindfleischstreifen intensiv gebraten .y
mit Gemuse

B A2 B (Ribén niarou)

Sukiyaki-Rindfleisch «.n

Mit Glasnudeln, Bambus und chinesischen Pilzen

2k B 22 B (Tiéban shacha nitrou)

Rindfleisch mit Barbecue-Sauce, Gemiise und Knoblauch .o
auf heiller Platte serviert

S AR Z AR B (Tieban heihbjiao niarou) 4
Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer ».rw
auf heiler Platte serviert

K # 2 A (Shuizhu niarou) g 4
Sichuan-Rindfleisch «.»
GedUinstet mit Knoblauch, Sichuan-Pfeffer und Chiliol

14,80 €

14,80 €

14,80 €

15,80 €

15,80 €

17,80 €

12,80 €

12,80 €

13,80 €

13,80 €

14,80 €



50

51

52

53

54

55

8 i) K (Jirou lei)
Hiihnerfleischgerichte

¥ @ ¥ # (Chaomian zha ji)
Panierte Hiihnerbrust mit gebratenen Nudeln 0

& F 2 (Boluo ji)
Panierte Hiihnerbrust mit frischer Ananas (. *.4+ 6
Knusprige Hiihnerbrust mit siiR-saurer Sauce in Ananas serviert

BRXE M (Suzha ji)
Knusprig frittierte Hihnerbrust .7
mit feinem chinesischem Gemuse und Austernsauce

g% T (Gongbao jiding) 4
Gong-Bao-Hiihnchen (.r+)
Hahnerfilet in Wiirfeln gebraten mit Gemiise, Cashewnissen und Knoblauch

¢roevE %8 (Hong gali ji) 4 4
Rotes-Curry-Huhn .5
Panierte Hiihnerbrust mit rotem Curry, Kokosmilch und frischen Krautern

ok (Lawei i) .
Hot-Chili-Huhn «.»
Gebackenes Hiihnerfleisch mit Basilikum, Gemiise und Knoblauch

12,80 €

12,80 €

12,80 €

12,80 €

13,80 €

13,80 €



60

61

62

63

64

65

66

[ if\ &’m\\

\ |

\ /
\\17 //

¥ KA X (Zhurou lei)
Schweinefleischgerichte

SXXEH (Shuang zha zhu) g
Schweinefleisch ,,zweimal gebacken” «.n
mit Gemiise und Knoblauch

vke2 By (Gulaorou)
Ku-Lo-Yuk .r 46

Schweinefleischballchen zweimal gebacken mit siR-saurer Sauce und Ananas

# % | £ (Yaxiang rousi) 4
Yu Xiang Rou Si .7

Schweinefleischstreifen mit Gemiise und Knoblauch, stiR-sauer Geschmack

Jit & 2% (Mapo doufu) 4
Ma-Po-Tofu &.»
Tofu mit Schweinehackfleisch

F43 3 3% (Ganguo huacai) g
,»Dry-Pot”“ mit Blumenkohl «.#
mit Schweinefleischstreifen

= 4% P (Huiguorou) 4

Schweinefleisch zweimal gebraten nach Sichuan-Art .7

N E#% ¥ (Babao lajiang) 4
Ba-Bao-La-Jiang (£ 0)
Schweine-, Hiihner- und Rindfleisch mit Gemiise und Erdniissen

11,80 €

11,80 €

12,80 €

12,80 €

12,80 €

12,80 €

13,80 €



70

71

72

73

74

75

76

80

81

82

etk (Haixian lei)
Fisch & Meeresfriichte

3 %% % B (Shucai chdo yapian)

Fischfilet in Scheiben gebraten mit Morcheln, Bambus und Gemiise (.

F, D)

& & (Tiansuan ya)
Fischfilet gebacken mit siiB-saurer Sauce, Ananas und Gemiise (~.%.4,6)

7K # % (Shuizhu ya) g 4
Fischfilet gediinstet Sichuan-Art mit Sichuan-Pfeffer und Chiliol «.o)

#k 3 K ¥F (Shiicai daxia)
Grof3garnelen gebraten mit Gemiise «.%0)

FHEL K ¥ (Tiansuan daxia)

GroRgarnelen gebacken mit siiB-saurer Sauce und Gemiise .46

41ouvE A &F (Hong gali daxia) g4

Rote-Curry-Garnelen mit Kokosmilch und frischen Krautern «.»

S%t 2 J5 4% (Haixian doufu bao)
Tontopf mit Meeresfriichten, Tofu und Gemiise .70

2 3% (Sucai)
Vegetarische Gerichte

¥k 2 J& (Zha doufu)
Frittierter Tofu mit Sojasprossen und Erdnusssauce ®.7

F B £ 2 (Ganbian sijidou)
Gebratene griine Bohnen mit Knoblauch @.»

# % 7 -F (Yaxiang qiézi) g
Gebratene Auberginen nach Sichuan-Art .7
stiR-sauer mit Knoblauch

13,80 €

13,80 €

14,80 €

15,80 €

15,80 €

16,80 €

16,80 €

10,50 €

10,50 €

10,80 €



90

91

92

93

94

95

96

97

Beilagen

B1.

B2.

B3.

¥k /% & (Chaofan/Chaomian)
Gebratener Reis & Nudeln

8 i ¥4k (Jirou chaofan)
Eierreis mit Hihnerfleisch und Gemiise «.ro

2 A ¥4k (Niarou chaofan)
Eierreis mit Rindfleisch und Gemiise «.r o

WovE X4k (Gali chaofan) 4
Nasi Goreng (.%c0)
Curryreis mit GrofRgarnelen und Hiihnerfleisch

K ¥R (Daxia chaofan)
Eierreis mit Garnelen und Gemdise s 0

& i ¥ i (Jirou chaomian)
Nudeln mit Hihnerfleisch und Gemiise ®.r 0

24 iy ¥ &g (Niarou chaomian)

Nudeln mit Rindfleisch und Gemiise %
s kb & (Gali chaomian) g

Bami Goreng «.rco)

Currynudeln mit GroRgarnelen und Hihnerfleisch

K ¥F¥rd (Daxia chaomian)

Nudeln mit GroRgarnelen und Gemiise (.%.c,0)

Gebratener Eierreis 5,00 €
Gebratene Nudeln 5,00 €

Portion Pommes Frites 4,00 €

11,80 €

12,80 €

13,80 €

15,80 €

11,80 €

12,80 €

13,80 €

15,80 €



JL& & (Ertong can)
Kindergerichte

Kinderteller (A F)
100 wahlweise panierte Hiihnerbrust mit Gemdise, Reis oder 8,50 €
Pommes Frites

)z # & (Fan hou tiandian)
Nachtisch

N1 Yk % # (Zha xidngjido)- - o 450€
Gebackene Bananen mit Honig und Vanilleeis »

N2 A (Lizhi) AERe
Chinesische Lychees

JKEH (Bingqilin)

N3  Gemischte Eiscreme mit Sahne ® 4,50 €
3 Kugeln
¥ fi#k (Zhima qia)

N4  Klebreisbillchen mit Sesampaste « 4,50 €

4 Stiick



Alle Preise in Euro inkl. Bedienung & MwSt.

Unsere Speisen werden mit original chinesischen Gewiirzen und Zutaten zubereitet, darunter auch Glutamat.
Wenn Sie kein Glutamat wiinschen, geben Sie dies bei der Bestellung bitte an!

Liste der Allergene und Zusatzstoffe

A enthélt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
enthalt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse
enthalt Eier oder Eiererzeugnisse

enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse

enthalt Soja oder Sojaerzeugnisse

enthalt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

enthalt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse wie Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss,
Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss oder Queenslandnuss

enthalt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

B
C
D
E enthélt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse
F
G
H

enthalt Senf oder Senferzeugnisse

enthalt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse
enthalt Schwefeloxid und Sulfite

enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus
Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus
mit Farbstoff

koffeinhaltig

mit Antioxidationsmitteln

Saurungsmittel

mit Konservierungsmittel

mit StRstoff

enthalt eine Phenylalaninquelle

chininhaltig

W 00 N O U » W NRKR 2 2 - X «

Stabilisatoren

[
o

aufgeschdumt mit Stickoxydul

=
[

Taurin

enthalt Sulfite

=
N

-]

Krebsfleischimitat, aus Fischmuskeleiweil® geformt
Formfleisch aus Vorderschinkenteilen zusammengefiigt mit Antioxidationsmittel,
Geschmacksverstarker und Phosphat



